
サイドディッシュ  SIDES

フレンチフライドポテト　トリュフパルメザン 900 French Fried Potatoes・Truffle Parmesan

マッシュルームソテー 1000 Sauteed Mushrooms

国産スチームライス 400 Steamed Japanese Rice

ほうれん草のフローレンス風 900 Florentine Spinach

パリ　マッシュ Paris Mash900

南瓜のメープル味噌風味 1000 Maple Miso Flavor Pumpkin

AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.
THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

D I N N E R

本日のオイスター Today’s Oysters

生ガキ 600 Fresh
キルパトリック 700 Kilpatrick
フライ 700 Fried

Cosmo  シーザーサラダ Cosmo Caesar Salad1200

本日鮮魚のカルパッチョ
ガーデングリーン　大根
カリフラワークリーム　いくら

1300 Today's Market Fish Carpaccio

Garden Green・Japanese White Radish

Cauliflower Cream・Salmon Roe

ローカルブティックトマト＆イタリア産バッファローボッコンチーニ　ルッコラ 1000 Local Boutique Tomato & Italian Buffalo Bocconcini・Rocket

ニューイングランドクラムチャウダー 1200 New England Clam Chowder

前菜  STARTERS

シーフードプラッター（2名様～）
オマール海老　生ガキ　ホタテ　カニ　鮮魚のカルパッチョ

9900～ Seafood Platter

Lobster・Fresh Oysters・Clab・Scallops・Carpaccio

主菜  MAINS

シーフード Seafood 

本日の季節鮮魚
ほうれん草のフローレンス風　トレビス

Today’s market Fish
Florentine Spinach・Trevis

2800

オマール海老の鉄板焼き
焦しレモン　ガーリックハーブバター　ルッコラ

Teppan Grilled Lobster
Burnt Lemon・Garlic Herb Butter・Rocket

6600

全てのビーフカットグラム変更（増量）承ります All Beef Cuts Are Available In Larger Grams

プレミアムビーフ Premium Beef Cuts

国産牛 フィレ 120g Today’s Japanese Fillet 120 Grams4800

本日のA5和牛カット 150g Today’s A5 Wagyu CutM/P

国産牛 サーロイン 150g Today’s Japanese Sirloin 150 Grams4800

神戸牛 フィレ 100g Kobe Fillet 100 Grams16500

神戸牛 サーロイン 140g Kobe Sirloin 140 Grams16500

国産牛 ランプ 150g Wagyu  Rump 150 Grams4800

黒毛和牛 ミスジ 200g Wagyu Misuji 200 Grams6000

オーストラリア産 ダブルラムチョップ Austraria Double Lamb Chops6500

アメリカ産ティーボーン U.S. T-Bone14000



AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, 
DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.

THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、
メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

ALL PRICES ARE INCLUSIVE OF TAX AND ARE SUBJECT TO A 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む金額で別途10 %サービス料を加算させていただきます。

S I G N A T U R E
11000

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

Today’s A5 Wagyu Cut
本日のA5和牛カット　+M/P

Wagyu Misuji 200 Grams
黒毛和牛ミスジ　+1200

Premium BEEF UPGRADES

Today’s market Fish・Hokkaido Scallop
Florentine Spinach・Trevis
本日の季節鮮魚 北海道産ホタテ

　ほうれん草のフローレンス風　トレビス

SEAFOOD

FIRST

Today's Market Fish Carpaccio
Garden Green・Japanese White Radish

Cauliflower Cream ・Salmon Roe
本日鮮魚のカルパッチョ

ガーデングリーン　大根　カリフラワークリーム　いくら

Kitaki Emperor Oysters  Strawberry Salsa
喜多嬉エンペラー生牡蠣 2個　イチゴのサルサ

OR

Ple a se Select One Item

OR

Cosmo Caesar
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Herb Croutons

Cosmoシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

Char Grilled Japanese Fillet 120 Grams OR Sirloin 150 Grams
Maple Miso Flavor Pumpkin・Kyoto Carrots Puree・Petit Vert

Red Wine Sauce OR Peppercorn Sauce
国産牛フィレ  120g   もしくは サーロイン  150g

南瓜のメープル味噌風味　京人参のピューレ　プチベール
赤ワインソース  OR  ペッパーコーンソース

MAIN

Double Beef Consommé
Japanese Duck Breast・Winter Root Vegetables

ダブルビーフコンソメ
国産合鴨の胸肉　冬の根菜

SECOND

+3300LOBSTER

Teppan Grilled Canadian Half Lobster
Burnt Lemon・Garlic Herb Butter・Rocket

カナダ産殻付きハーフオマール海老の鉄板焼き
焦しレモン　ガーリックハーブバター　ルッコラ

You Can Choose For A n A ddit ional Fee

OR

Kitaki Emperor Oysters Strawberry Salsa
喜多嬉エンペラー生牡蠣 2個　イチゴのサルサ

Cosmo Caesar
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Herb Croutons

Cosmoシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

FIRST

OR

Local Boutique Tomato & Italian Buffalo Bocconcini・Rocket
ローカルブティックトマト＆イタリア産バッファローボッコンチーニ　ルッコラ

Ple a se Select One Item

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

SOUP

K O B E  B E E F
22000

MAIN

Char Grilled Kobe Beef Fillet 100 Grams Or Sirloin 140 Grams
Maple Miso Flavor Pumpkin・Kyoto Carrots Puree・Petit Vert

Red Wine Sauce OR Peppercorn Sauce
神戸牛フィレ100g   もしくは サーロイン 140gのチャーグリル
南瓜のメープル味噌風味　京人参のピューレ　プチベール

赤ワインソース  OR  ペッパーコーンソース

Choice Of Dessert and Tea or Coffee
デザートをお選び下さい　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

SECOND

Slow Cooked & Seared Kobe Beef Top Sirloin Butt Carpaccio
Garden Green・Green Oinion Chimichuri Sauce

低温調理した神戸牛ランイチの炙りカルパッチョ
ガーデングリーン　青葱のチミチュリソース

Today's Dessert Plate
Tea or Coffee

本日のデザートプレート　紅茶もしくはコーヒー

DESSERT

T – B O N E  C O U R S E
13800 (2名様～)

MAIN

Char Grilled U.S. Black Angus T-BONE
Paris Mash Red Wine & Peppercorn Sauce

アメリカ産　ブラックアンガスビーフ　Tボーンステーキ
パリマッシュ　ほうれん草のフローレンス風
赤ワインソース＆ペッパーコーンソース

FIRST

Cosmo Caesar
Crispy Bacon・Parmesan Sauce & Cheese・Herb Croutons

Cosmoシーザーサラダ
クリスピーベーコン　パルメザンソース＆チーズ　ハーブクルトン

SOUP

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

THIRD

Teppan Grilled Half Lobster
Burnt Lemon・Garlic Herb Butter・Rocket

ハーフオマール海老の鉄板焼き
焦がしレモン ガーリックハーブバター ルッコラ


